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PROVINCIA DEL CHUBUT Trelew (CHUBUT), ?5 Fue 1970
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VISTO:

La Ordenanza n°® 54/64 gue rige sobre bares y/m despachos de bebidas al copeo
y la carencia de disposiciones para otros tipos de comercios también dedicados al /
gxpendio de alimentos y bebidas al pdblico, y;

CONSIDERANDD :

Que la mensionada ordenanza ha quedado desactualizads,

Que no existe ordenamiento establecido para el caso de otros tipos de
negocios con actividades afines y/u otras agregadas, lo gue da lugar a una diversidad
de rubros, dentro de una misma rama comercial,

Que resulta de imperiosa necesidad reordenar las disposiciones existen
tes y establecer aguellas que resulten conveniente agregar, modificar, aclarar a los
gfectos de obterner un instrumento legal coherente y claro gue permita a los responsa-—
bles su normal desenvolvimiento y al municipio el ejercicino del permanente control de
cumplimiento que le es propio,

Que ello redundara en el mejoramiento de las instalaciones y funciona—-
miento de los negocios de alimentos, para coadyugar con la medicina preventiva, pre—
servando la salud de la comunidad,

Bue corresponde ademds, establecer las sanciones que deberdn aplicarse
en los casos. de infracciones a las normas gue agqui se establecen,

POR ELLD:
EL INTENDENTE MUNICIPAL DE TRELEW, en uso de las atribuciones conferidas /
por la Ley n® 1478, sanciona y promulga la siguiente

D RDENAN 2z AN'GHL /2D

ARTICULD 1°,—~ La instalacidn, habilitacion y funcionamiento de los comercios de ali-
mentos y bebidas, se regiran por las disposiciones de la presente Orde

nanza.—

ARTICULO 2°%,— A los efectos de la presente reglamentacion se establecen las siguien—
tes categorias:

BAR: Se denomina al comercio gue hace del expendio de bebidas alcohdlices en /
mostrador y al copeo, su principal actividad. Puede contar con mesas para
atencidn de los parrogquianos, pero el ndmero de éstos sentados debe ser inferior a la
cépacidad del mosirador. Pueden expender (nicamente sandwiches y masas en sus distin-
tas formas y los ingredientes usuales para acompafiar bebidas; opcionalmente pueden /
expender café y te, pero ésto no significa acngerse a horarios de desayuno y merienda,
Absoluta prohibicidn de expendio de "minutas", comidas, fiambres frescos o conserva—
dos, aves, etc., como tampoco anexo "churrasguerias" o similares.

CONFITERIA: Comercio cuya principal actividad es el expendioc de masas, tortas

y emparedados en sus distintas formas, acompanados por café, té con
o sin leche, bebidas gaseosas u otras bebidss sin alcohol y cerveza envasada. Podran
expender bebidas alcohdlicas a partir de las once y treinta (11,30) hs.
Los concurrentes seran atendidos en mesas, no pudiendo utilizar el mostrador pars /
ello, salvo gue las mesas estén ocupadas.
En caso de expenderse cerveza suelta,debe considerarse como anexo (Choperia); contara
con las instalaciones de frio para refrigerar el depdsito de cerveza.
Absoluta prohibicidn de expendio de minutas, comidas, fiambres frescos o conservados,
etc.

CHOPERIA: Comercio cuya principal actividad es el expendio de cerveza suelta y

uanu////CﬂntinGa en HDja 2



@%fma/mﬁa/aa/ e gf;e{éw

PROVINCIA DEL CHUBUT

oo// Hoja n® 2.—

envasaca en las mesas, no pudiende hacerlo en mostrador. Puede vender secundariamen
te bebidas alcohdlicas y gaseosas. Podréa expender emparedados y minutas.
Deberd contar con la instalacidn de frio para refrigerar la cerveza a granel.

COPETIN Y/O CAFE AL PASO: Comercio de pequefias dimensiones, cuya principal /
actividad es la wventa en mostrador de bebidas con o

sin alcohol y sus preparados y de emparedados y tortas acompanando a las behidas.
No se podrén instalar mesas ni sillas tanto en el interior como en la vereda del /
negocio.

F1 saldn no tendra mds de veinticinco (25) m2. de superficie.

La instalacidn para lavado de vajilla podrd estar detras del mostrador o en depen—
dencia separada, pero siempre con provisidn de agua fria y caliente.

ARTICULO 3°,~ Para dar curso a las nuevas habilitaciones serd condicion cumplir con
el requisito de zonificacidn gque se indica a continuacidn:

g, o

19} BARES Y CHOPERIAS: Pueden ubicarse en zonas ClL, C2, £3, 04, A3, Il.

20) CONFITERIAS Y COPETIN Y/O BAR AL PASO: Puedsen ubicarse en zonas C1,C2,03,04,R2,
R3, Il.

ARTICULO 4°,— Todos los locales ennumerados en las categorias precedentes se cons—
truirdn de mamposteria, con suficiente ventilacién e iluminacicdn, ten—

dran libre visidn desde y hacia el interior,

Na comunicarén en forma directa con bafios o dormitorios y ademds reuniran las siguien

tes condicipnes:

a) Las paredes serdn revocedas y pintadas con altura minima de 3 m.

) El cielorraso sera de yeso o cemento alisado.

] Los pisos seran impermeables,de baldosas, mosaicos o cemento pulido,

) Contardn con instalacidn independiente para la preperacion de sandwiches e ingre-
dientes para servir. \

e] Tendran dependencia independiente para el lavado de la vajilla, utensilles, etcCa,

dotada de pileta con orovisién de agua caliente y fria, Estardn construidos en

forma reglamentarizs, similares a locales de cocinag.

M

ARTICULO 59,— Las mesas deberdn estar ubicadas de manera tal, que exista un (1} metro
: entre ellas, a efectos de conservar la comodidad de desplazamiento de /
los clientes.

ARTICULO 6°,— Todo el personal gue se desempefia en los locales agui reglamentados, /
.o sin excepcidn, poseeran Libreta de Sanidad, otorgada por la Municipali-
dad de conformidad a la respectiva Ordenanzi.

ARTICULD 7°,— En la atencidn al plblico no podran desempefiarse menores de 18 afios.

ARTICULO B8°.— Los servicips sanitarios (baﬁos) estarén construidos en forma reglamen-—
taria; seran azulejados hasta 1,80 m desde el suelo como minimo, pisos
e mosaicos graniticos, cerémicos o vinilices y tendran como minimo los siguientes /
artefactos:

Servicio para hombres: Un (1] inodoro, un (l) migitorio y un (1) lavabo.
Servicio para mujeres: Un (1) inodora, un (1) lavabo.

Se incrementaran en el ndmero necesario segln la categoria del comercio y cantidad /
de personas concurrentes al mismo, conforme a las proporciones fijadas en gl Codigo
de Edificacidn.
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ARTICULD 9°.- RESTAURANTE: Comercio cuya principal actividad es la preparacion y el

expendio de comidas frias y calientes para ser consumida
en el local, ya sea con meni fijo o a la carta, involucra el expendio de bebidas pa—
ra acompaflar las comidas, ya sea suelta y/D envasada. Fl acceso puede ser la via /
pUblica o con accesos interiores. ) o

ARTICULD 109,~ Las dependencias destinadas a COMEDDRES, tendrén la amplitud necesa=
ria segln la importancia del establecimiento y no comunicaran en for-

ma directa con babos, dormitorios o patios de tierra,

Haggixém»los siguientes requisitos reglamentarios:

a)ﬁLas paredes seréan de mamposterfa de 3 metros de alto como minimo, estardn bien /
revocadas y pintadas. Tendran un frisoc impermeable hasta 2 metros de alto pinta—
do al aceite, estucado o con materiales metdlicos o farmica. En las paredes se
admitiraé =1 Bmpapeladu gn forma de pansaux o lisos, bien adheridos al revogue.
Si se usara madera, serd lisa perfectamente barnizada.

b) Los pisos serédn de baldosas, mosaicos, parguet o madera machimbrada y linoleum
en buenas condiciones de conservacion y limpieza,

C) l.os cielorrasos seran de yeso, bovedilla revocada, cemento armade sin molduras, /
sin roturas y humedades. No se permiten los cielorrasos de madera, empapelados o
pajas prensadas.

d) En las puertas y demds aberturas se colocarén telas metdlicas que eviten la entra
da de moscas u otros insectos, Las puertas de acceso tendran dispositivo para gue
gl cierre sea automabtico.

e] Se aseguraré una ventilacidn adecuada y permanente, cuando no fuera suficiente,
se instalarén inyectores, extractores o acondicionaderes.

f) Fl local como asi también las mesas y demds instalaciones, deberan hallarse en /
perfecto estado de conservacidn e higiene. Se asegurard la limpieza de manteles,
cubiertos, copas, paneras, etc.

g] Sera terminantemente prohibido &l servicio de comidas en mesas dispuestas en la
vereda.

ARTICULO 11°,~ LAS COCINAS: De estos establecimientos, seran corstruidas totalmente

de mamposteria, tendran la amplitud reguerida en rela-—
cidn directa a la importancia del establecimiento y deberan cumplir los siguientes
reguisdbas:

s .
. §o - .
a) Las peredes tendrédn uma altura minima de 3 metros, estaran bied Pevncadas, pinta

das vy revestidas de azulejos blancos hasta una altura de 2 metros.
b) Los pisos seran de material impermeable, mosaicos, baldosas o cemento pudido.

c) lL.os cielorrasos seran de bovedilla, revocada, cemento alisado, yesoc sin molduras
y pintados al aceite.

) Las puertas y otras aberturas deberdn estar provistas de tela metdlica que impida
la entrada de moscas u otros insectos y con resortes gue aseguren el cierre autg
matico de las mismas.

e) Cuando existan fogones u horrallas de material, estos serdn revestidos totalmen—
te de azulejos, a excepcidn de la parte superior llamada plancha gue sera de ace
ro o baldosaes coloradas o de marsella.

f) E1 local serd bien ventilado e iluminado, Cuando sea necesarioc se colocaran /
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extractores de aire y ventiladores.

g) Tendrén piletas de capacidad y en nlmero necesario para el lavado de las materias
de trabajo y vajilla usada en las comidas. Los desagles serén conectados a la red
cloacal o cémara séptica. Las piletas seran de mamposteria con revestimiento de /
gzulejos o enlozados, No se admiten las de madera. En todos los casos las piletas
deberan tener interceptores de grasa y restos de alimentos. Es terminantemente /
prohibido el lavado de ropas en estas piletas.

h) En las cocinas no entraran personas ajenas a las mismas. La entrsga de platos o
fuentes se hara por ventanilla que dard a la ante—cocina o al saldn comedor.

i) No podréan guardarse en la cocina, ni tener otras cosas gue los elementos de tra—
bajo y los articulos necesarios para la preparacidn de comidas.

j] Es prohibido exponer servilletas, repasadores, lienzos, manteles o ropas dentro
de la cocina y en vecindad de los fogones para su secado.

k) En estos locales se prohibe tener animales vivos, sea cual fuera su especie y /
sérvan o no para el consumg,.

1} Se mantendran permanentemente en perfectas condiciones de higiene sin desperdi-
cios sobre las mesas o suelo y sin la presencla de moscas.

11) Los desperdicios se colocardn en recipientes metdlicos con tapa.

m) Para su mejor higienizacidn estos locales seran pintados como minimg una vez al
afio y toda vez gue por razones de deterioros, humedad, etc., resulte necesario.

o) Todos los utensilios . usados, cacerclas, sartenes, ollas stc., estaran en perfec
tas condiciones de conservacion sin deterioros, abclladuras, o gue tengan el en
lozado saltado. En estos casos, se procederd al decomiso inmediato de los mismos.

ARTICULO 12°.— Las comidas una vez hechas, no podrén guardarse mds de 24 hgras ni /
utilizarse para otros platos. Los spbrantes de platos immediatamente
deberén arrojarse al recipiente de residucs.

ARTICULO 13°.~ En las heladeras sdélo se podrd conservar materias primas, carnes, /
huevos,manteca,leche,mayonesa,bebidas y salsas de fondo (no tuco).

ARTICULD 14°,- Los productos destinados a la preparacion de comidas, deberén deposi

tarse en lugares adecuados y ordenados. Todos los productos emplea—
dos deberan ser aptos y las carnes controladas por la inspeccidn sanmitaria de con-
formidad a la reglamentacidn vigente en la materia,

ARTICLLO 15°,- Quedara prohibido al personal efectuar cambios de ropa dentro del /
lacal como asi, colocarse debajo del brazo o sobre el hombro repasa—
dores o servilletas o usar éstos cuando se tose o secar la transpiracidn.

ARTICULO 16°,— EL personal de servicio realizard su tarea con ropa adecuada a su /
trabajo y culdaré su aseo personals

ARTICULO 17°.— Es obligacion exhibir la libreta sanitarias en todos los casos que /
sea exigida.

ARTICULD 1B°,~ las cocinas de establecimientos de primera categoria (hoteles,res~

taurantea) tendrédn locales separados y en condiciones reglamentarias,
para la limpieza de verduras, peladeros de aves, limpleza de pescado, pasteleria y
gambuza.

ARTICULO 19°,— CASAS DE COMIDAS (Churrasquerias, parrilladas y minutas): Se conside-
ran CASAS DE COMIDAS (Churrasquerias,parrilladas,minutas), a los /
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establecimientns donde se preparan comidas frias o calientes, para consumpo en las

. 0] - ”~ r -~ .
mismas. El cocimiento de las carnes podra hacerse a la vista del piblico, con sepa—
racion de mostradores o divisiones de mamposteria.

ARTICULD 20°,~ Los comedores cocinas de estos negocios se ajustardn s las disposi-
Y
clones ennumeradas para los restaurantes.

ARTICULD 21°,~ La ventilacidn de estos locales sera perfecta para evitar la propaga-
cién de humo dentro del mismo.

ARTICULO 22°,—~ RDTISERIAS: Se consideran con este nombre los establecimierntos donde

se expenden carnes de animales de carniceria y aves cocinadas al asa
dor, horno, parrilla, escabeches, pescados coclnados, comidas preparadas para ser /
vendidas al pUblico y no consumidas en su interior.

ARTICUL.O 23%,~ En estos locales podran expenderse: Lonservas de origen vegetal vy /
animal envasados, manteca, quesos, leche pasteurizada y envasada. /

Fiambres en general. Pastas frescas y envasadas. Frutas desecadas y dulces. Bebidas

envasadas en general.

Las secciones que corresponden a cocinas, hornallas y spiedos, estaréan revestidas de

azulejos. Si se instalaran asadores éstos estaran convenientemente dispuestos con /

campana y extractores de alre.

ARTICULD 249.~ Los comercios ya existentes cuyas actividades comerciales estéan re-—

gladas por el presente ordenamiento, deberén adecuar sus rubros de
explotacidn a las definiciones contenidas en ésta, modificando en lo pertinente su
Funcionamiento'y locales, todo ello dentro del término de los ciento cincuenta /
(150) dias corridos a partir de la promulgacidn de esta Ordenanza.

ARTICULD 259~ Las adecuacinnes y modificaciones previstas en el articule inmediato
anterior que no sean cumplimentadas en el plazo alli estipulado, de-

terminaran la caducidad de la actual habilitacidn, con la consiguiente clausura de

loceles,

Para lograr su rehabilitacidn deberan cumplimentar con todos los requisitos e inspec

ciones reglamentarias establecidas para conceder las habllitaciones.

ARTIGULD 26°,~ Derdgase la Ordenanza N° 54/64 y toda otra disposicidn gque se oponga
a la presente Ordenanza.

O\ienes corresponda, publiguese y

\

ARTICULO 27°,~ Registrese, dése a conocimiento a
G 1lido, ARCHIVESE.-
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